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‘j;_?-m‘ Profesjonalny taboret gazowy - 10
== kW, 1 palnik, stal nierdzewna
¥ I Cena 2 295,00 zt
Dostepnos¢ Zapytaj o dostepnos¢
Czas wysytki 5 dni
Numer katalogowy ATECH-TG-10KW-1P

Opis produktu

Profesjonalny taboret gazowy o mocy 10 kW to praktyczne urzadzenie gastronomiczne przeznaczone do intensywnego
gotowania i podgrzewania potraw w restauracjach, kuchniach zbiorowego zywienia oraz punktach gastronomicznych.

Urzadzenie wyposazone jest w jeden wydajny palnik gazowy, ktéry zapewnia wysokg moc grzewczg i umozliwia szybkie

przygotowywanie potraw w duzych naczyniach. Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej sprawia, ze taboret dobrze sprawdza
sie w profesjonalnych warunkach gastronomicznych.

Najwazniejsze zalety
¢ Moc 10 kW - wydajne ogrzewanie i szybkie przygotowywanie potraw.
* Jeden palnik gazowy - skoncentrowane zZrédto ciepta do gotowania w duzych naczyniach.
* Korpus ze stali nierdzewnej - trwata konstrukcja i tatwos¢ utrzymania czystosci.
¢ Zabezpieczenie termopara - automatyczne odciecie doptywu gazu w przypadku zgasniecia ptomienia.

¢ Obstuga propanu i gazu ziemnego - mozliwos$¢ zastosowania réznych rodzajéw gazu, zgodnie z konfiguracja
urzgdzenia.

« Kompaktowa konstrukcja - wygodne ustawienie na stanowisku roboczym.

¢ Prosta obstuga - funkcjonalne rozwigzanie do codziennej pracy w gastronomii.

Wydajny palnik i bezpieczenstwo uzytkowania

Taboret zostat wyposazony w palnik o0 mocy 10 kW, zapewniajacy intensywne ogrzewanie naczyn i ich zawartosci. Konstrukcja
urzadzenia umozliwia wykorzystanie go do przygotowywania potraw wymagajacych duzej mocy grzewczej.

Zastosowana termopara bezpieczehstwa monitoruje obecnos¢ ptomienia. W przypadku jego przypadkowego zgasniecia
mechanizm automatycznie odcina doptyw gazu, ograniczajgc ryzyko jego niekontrolowanego uwalniania.

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej zapewnia trwatos¢ i utatwia utrzymanie urzgdzenia w czystosci.
Prosta, kompaktowa konstrukcja pozwala efektywnie wykorzystac przestrzeh w profesjonalnej kuchni.

Zastosowanie
Taboret gazowy sprawdzi sie w:
e restauracjach i profesjonalnych kuchniach,

e punktach gastronomicznych,
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e barach i bistrach,

kuchniach zbiorowego zywienia,
e firmach cateringowych,

e zapleczach gastronomicznych.

Dane techniczne
¢ Model: GKK1
¢ Rodzaj urzadzenia: gazowy taboret gastronomiczny
¢ Liczba palnikéw: 1
¢ Moc palnika: 10 kW
¢ Rodzaj zasilania: gazowe
¢ Rodzaj gazu: propan lub gaz ziemny
* Zabezpieczenie: termopara bezpieczenstwa
¢ Materiat obudowy: stal nierdzewna
e Szerokosc¢: 500 mm
¢ Gtebokosé: 500 mm
¢ Wysokos¢: 510 mm
¢ Masa netto: 17 kg
¢ Masa brutto: 21 kg
¢ Stan dostawy: urzagdzenie zmontowane

* Oznakowanie: CE

Wazne informacje dotyczace instalacji

Urzadzenie wymaga prawidtowego podtaczenia do instalacji gazowej odpowiedniego rodzaju. Przed uruchomieniem nalezy
sprawdzi¢ zgodnos$¢ konfiguracji urzadzenia z rodzajem dostepnego gazu oraz wymaganiami instalacji.

Producent zaleca stosowanie instalacji wyciaggowej, zapewniajacej odpowiedniag wentylacje stanowiska i skuteczne
odprowadzanie produktéw spalania.

Montaz i podtaczenie urzgdzenia gazowego powinny by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i wymaganiami
bezpieczenstwa.

Profesjonalny taboret gazowy 10 kW - wydajne i solidne urzadzenie do gotowania w gastronomii, wyposazone w
zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu.
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