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Profesjonalna maszyna do kotaczy

=1
' _ wegierskich - 16 watkéw, stal
: ) nierdzewna, 3,5 kW

Cena 3 995,00 zt

Dostepnosé Zapytaj o dostepnos¢

Czas wysytki 5 dni

Numer katalogowy ATECH-KW-16-35

Opis produktu

Profesjonalna maszyna elektryczna przeznaczona do przygotowywania tradycyjnych kotaczy wegierskich, znanych réwniez
jako kurtéskalacs. Urzgdzenie sprawdzi sie w cukierniach, punktach gastronomicznych, lokalach specjalizujgcych sie w
wypiekach oraz podczas obstugi imprez i wydarzen plenerowych.

Maszyna zostata wyposazona w 16 spiczastych watkéw piekarniczych, umozliwiajgcych jednoczesne przygotowywanie

wiekszej liczby wypiekdw. Konstrukcja ze stali nierdzewnej oraz regulacja temperatury zapewniajg wygodna obstuge i
dostosowanie parametréw pracy do potrzeb uzytkownika.

Najwazniejsze zalety
¢ 16 watkow piekarniczych - mozliwos¢ jednoczesnego przygotowywania wielu kotaczy.
¢ Niezalezne sterowanie lewa i prawa strona - precyzyjniejsza kontrola pracy urzadzenia.
* Bezstopniowa regulacja temperatury - ptynne dostosowanie temperatury za pomocg pokretta.
* Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 201 - trwatos¢ i tatwos¢ utrzymania czystosci.
¢ Profesjonalne wykonanie - urzgdzenie przeznaczone do intensywnego uzytkowania gastronomicznego.
e Zasilanie 230 V - mozliwos¢ podtaczenia do odpowiednio przygotowanej instalacji jednofazowe;.

« Kompaktowa konstrukcja - urzadzenie o szerokosci 760 mm, gtebokosci 375 mm i wysokos$ci 535 mm.

Wygodne przygotowywanie kotaczy wegierskich

Maszyna zostata zaprojektowana z myslg o sprawnym przygotowywaniu tradycyjnych wypiekéw w ksztatcie walca.
Zastosowanie 16 watkéw pozwala na jednoczesng obrébke wiekszej liczby porcji.

Bezstopniowa regulacja temperatury umozliwia dostosowanie intensywnosci grzania do procesu wypieku. Dodatkowo
niezalezne sterowanie lewg i prawg strong urzadzenia zapewnia wiekszg kontrole nad jego praca.

Solidna konstrukcja i tatwa obstuga

Obudowa wykonana jest ze stali chromowo-niklowej AISI 201. Materiat ten jest przeznaczony do zastosowan
gastronomicznych i spetnia wymagania dotyczace kontaktu z zywnoscia.

Obstuga urzadzenia odbywa sie za pomocg pokretet regulacyjnych oraz wigcznika i wytacznika. Prosta konstrukcja utatwia
codzienng eksploatacje.
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Zastosowanie
Maszyna przeznaczona jest do przygotowywania kotaczy wegierskich w:
e cukierniach i piekarniach,

¢ punktach gastronomicznych,

lokalach oferujacych tradycyjne wypieki,
e kawiarniach i bistrach,
e food truckach i punktach mobilnych,

e stoiskach na jarmarkach, festynach i imprezach plenerowych.

Dane techniczne
¢ Model: BSMNP16#BRS
¢ Rodzaj urzadzenia: elektryczna maszyna do kotaczy wegierskich
¢ Liczba watkow: 16 szt.
* Rodzaj watkow: spiczaste watki piekarnicze
¢ Regulacja temperatury: bezstopniowa, za pomoca pokretta
e Sterowanie: niezalezne dla lewej i prawej strony
¢ Materiat obudowy: stal chromowo-niklowa AlSI 201
¢ Moc: 3,5 kW
* Napiecie: 230V
e Liczba faz: 1N~/PE
¢ Czestotliwosé: 50 Hz
¢ Wymiary zewnetrzne: 760 x 375 x 535 mm
¢ Masa netto: 42 kg
¢ Masa brutto: 42 kg
¢ Stan dostawy: urzadzenie zmontowane

* Wyposazenie: 16 spiczastych watkéw piekarniczych

Informacje dotyczace instalacji

Urzadzenie wymaga przytacza elektrycznego 230 V o odpowiedniej obcigzalnosci, dostosowanego do mocy znamionowej 3,5
kW. Przed podiaczeniem nalezy zweryfikowac parametry instalacji oraz zabezpieczenia elektryczne.

Urzadzenie posiada oznakowanie CE i zostato wykonane zgodnie z wymaganiami dotyczacymi higieny oraz bezpieczenstwa
uzytkowania.

Profesjonalna maszyna do kotaczy wegierskich - 16 watkéw, regulacja temperatury i solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej. Praktyczne rozwiazanie dla gastronomii i punktéw specjalizujacych sie w tradycyjnych wypiekach.
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